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LINIZIATIVA. | ra( convegni, particolare attenzione al tema delle aree protette per lo sviluppo economico

[1Parco dell’Oglio in vetrina
chiama araccolta 34 paesi

Dal 7 al 9 ottobre nel Cremonese le eccellenze enogastronomiche
A chiusura la sfida ai fornelli tra sindaci con i prodotti del territorio

Giancarlo Chiari

L'undicesima edizione di
«Fiume Oglio, turismo, ga-
stronomia, ambiente» rasse-
gna enogastronomica orga-
nizzala dal Parco regionale
Oglio Nord nell'Agriturismo
Colombarotto, di Corte de’
Frati (Cremona), presentera
dal 7 al 9 ottobre i prodotti
agroalimentari tipici dei 34
comuni delle province di Cre-
mona, Brescia e Bergamo (18
i bresciani) attraversati
dall'Oglio ela nuova legge sul-
lo spreco alimentare.

FRANCESCO BETTONI, presi-
dente diF Luigi Fer-
rari, presidente del Parco,

hanno sottolineato I'impor-
tanza di promuovere l'area
protetta facendo conoscere i
prodotti agroalimentari che
ne hanno caratterizzato svi-
luppo e storia e l'evoluzione
legislativa. Non solo eccellen-~
ze agroalimentari perd, ma
anche confronti su difesa
dellambiente e solidarieta,
gare di cucina e iniziative per
1 pilt giovani.

I1ruolo dei parchinella pro-
mozione dei territori venerdi
7 ottobre alle 20,30 sara af-
frontato dal sindaco di Corte
de’ Frati, dal presidente di
Oglio Nord, da Francesco
Bettoni, dal consigliere regio-
nale Alberto Cavalli, e dagli
amministratori dei Parchi
Regionali Adamello e Oglio

La presentazione della manifestazione organizzata dal Parco regionale Oglio Nord

Sud. Sabato 8 alle 10 si parle-
ri dellalegge sullo spreco ali-
mentare, appena approvata,
con Libera, Caritas, Cauto
che I'hanno proposta, con il
senatore Massimo Fiorio, re-
latore della legge, con Stefa-
no Crippa direllore Federdi-
stribuzione, Ildebrando Bo-
nacini direttore dell’Associa-

zione agricoltori cremonesi e
Tassessore regionale
all'’Ambiente Claudia Maria
Terzi. «Abbiamo voluto dare
ai Comuni del Parco - haspie-
gato Ferrari - e a chi non la
conosce neidettagli un’infor-
mazione su una legge che
semplifica la vita a cittadini e
aziende che vogliono regala-

re cibo per i pit poveri alle
Onlus con la possibilita, peri
Comuni, di sconti Tari.

Considerando che il Parco
raccoglie i territori di tre pro-
vince della Regione europea
della gastronomia - ha con-
cluso Ferrari - abbiamo orga-
nizzalo un terzo convegno, sa-
bato pomeriggio dal titolo
"Alimentarsi con i prodolti
dei parchi’, con Antonio San-
tini, patron del ristorante Pe-
scatore di Canneto, collocato
nel parco e considerato tra i
migliori a livello internazio-
nale, la nutrizionista Evelina
Flachi, de «La Provadel Cuo-
co», Fabio Benati, presiden-
te dei Giornalisti di agricoltu-
radella Lombardiae due pro-
duttoridel Pareo, Franco Ple-
bani del Calepino di Castelli
Calepio, vignaiuolo, e Giusep-
pe Bettella, cremonese, pro-
duttore di salumi.

La manifestazione, aingres-
so gratuito, con stand e degu-
stazioni all'interno dell’agri-
turismo, propone domenica
pomeriggio la sfida in cucina
tragli amministratori dei Co-
muni e per i pit giovani il fi-
nesettimana mette a disposi-
zione materiali per creare
mangiatoie per gli uccellini e
adornare cornici con semi, fo-
glie e erbe del parco. o
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